รายงานสรุปผลการดำเนินงานโครงการบริการวิชาการแก่ชุมชน 

การพัฒนาเศรษฐกิจฐานรากด้วยเทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์การเกษตร
วันที่ 1 ธันวาคม 2562 ถึง 30 มิถุนายน 2563 
มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ อำเภอองครักษ์ จังหวัดนครนายก และ พื้นที่จังหวัดนครนายก
งานบริการวิชาการแก่ชุมชน
คณะเทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์การเกษตร
มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ
ประจำปีงบประมาณ 2563

คำนำ
ในปีงบประมาณ 2563 คณะเทคโนโลยีได้รับการจัดสรรงบประมาณจากมหาวิทยาลัยให้ดำเนินโครงการบริการวิชาการ "โครงการการพัฒนาเศรษฐกิจฐานรากด้วยเทตโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์การเกษตร" ซึ่งมีการบูรณาการกับการเรียนการสอนและงานวิจัยทางด้านวิทยาศาสตร์การอาหาร การจัดการวัสดุพอลิเมอร์เพื่อสิ่งแวดล้อม  จุลชีววิทยาและเทคโนโลยีชีวภาพ และเทคนิคการประกอบอาหาร ในการช่วยพัฒนาผลิตภัณฑ์ของผู้ประกอบการ ให้นิสิตได้ใช้ปัญหาเป็นโจทย์เน้นการแก้ปัญหา พัฒนาผลิตภัณฑ์ด้วยเทคโนโลยี นวัตกรรมและภูมิปัญญาท้องถิ่น มีกำหนดการดำเนินการในช่วงระยะเวลาตั้งแต่ 1 ธันวาคม 2562 ถึง 30 มิถุนายน 2563

อย่างไรก็ตามเนื่องจากเกิดสถานการณ์การแพร่ระบาดของเชื้อไวรัส COVID 19 ขึ้นในประเทศไทยตั้งแต่ช่วงต้นเดือนกุมภาพันธ์และรัฐบาลได้ออกพระราชกำหนดสถานการณ์ฉุกเฉิน มาตรการการจำกัดการแพร่ระบาดของเชื้อ มาตรการ social distancing จำกัดการเดินทางข้ามเขตจังหวัด มาตรการปิดสถานศึกษา มาตรการการคัดกรองต่างๆ ซึ่งส่งผลให้การดำเนินโครงการบริการวิชาการของคณะฯที่มีการบูรณาการกับการเรียนการสอนต้องหยุดชะงักลงเมื่อมีการดำเนินงานไปแล้วครึ่งหนึ่ง สถานการณ์การแพร่ระบาดของเชื้อไวรัส COVID 19 เริ่มที่จะคลี่คลายในช่วงปลายเดือนมิถุนายน ดังนั้นการดำเนินการโครงการบริการวิชาการในปีงบประมาณ 2563 นี้จึงไม่สามารถบรรลุตามวัตถุประสงค์ที่ตั้งไว้ได้ อย่างไรก็ตาม คณะเทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์การเกษตรก็ได้มีการจัดเสวนาให้ความรู้กับผู้ที่สนใจเกี่ยวกับการปรับตัวในการดำเนินธุรกิจอาหารและธุรกิจเกษตรในยุค New Normal โดยวิทยากรผู้มีประสบการณ์ฝ่าวิกฤติเศรษฐกิจจากสถานการณ์ COVID 19 
จากการเสวนาทำให้ทราบว่าในอนาคตจะเกิดการเปลี่ยนแปลงที่ทุกคนต้องปรับตัวทั้งในแง่ของผู้บริโภคและผู้ประกอบการ ในยุคหลัง COVID 19 ผู้บริโภคจะซื้อผลิตภัณฑ์ที่มีคุณค่าสมราคา ผลิตภัณฑ์ต้องมีเอกลักษณ์ และการซื้อขายออนไลน์จะเข้ามามีบทบาทเพิ่มมากขึ้น มุมมองเหล่านี้จะช่วยให้คณะเทคโนโลยีและนวัตกรรมเกษตรดำเนินโครงการบริการวิชาการเพื่อตอบสนองต่อการเปลี่ยนแปลงและช่วยให้ผู้ประกอบการหรือวิสาหกิจชุมชนผลิตสินค้าโดยใช้เทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อตอบสนองความต้องการของผู้บริโภคได้ดียิ่งขึ้น ทำให้การดำเนินธุรกิจมีการเจริญเติบโตอย่างยั่งยืน แก้ไขปัญหาความยกจนและช่วยพัฒนาศักยภาพของประชาชนในชุมชน
อาจารย์ ดร.ธนัท อมาตยกุล
       หัวหน้าโครงการ    

ส่วนที่ 1
ข้อมูลพื้นฐานโครงการ 

ประจำปีงบประมาณ 2563
มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ 
---------------------------------------- 

ผลผลิต 

ผลงานการให้บริการวิชาการ 

ชื่อโครงการ 
การพัฒนาเศรษฐกิจฐานรากด้วยเทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์การเกษตร 

หน่วยงาน 
คณะเทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์การเกษตร มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ 

ที่ปรึกษาโครงการ 

1. ผู้ช่วยศาสตราจารย์อรัญญา มิ่งเมือง คณบดี 

ผู้รับผิดชอบโครงการ 

1. อาจารย์ธนัท อมาตยกุล 


หัวหน้าโครงการ 
2. ผู้ช่วยศาสตราจารย์อรุษา เชาวนลิขิต 

กรรมการ 

3. อาจารย์พรรณทิพา เจริญไทยกิจ 


กรรมการ 

4. อาจารย์ตรีสินธุ์ โพธารส 


กรรมการ 

5. อาจารย์โสรยา เกตุจรัส 


กรรมการ 

6. อาจารย์ภัคจิรัตน์ สิงหะบุตร 


กรรมการ 

7. อาจารย์สิริฉัตร ชนะดัง 


กรรมการ 

8. ผู้ช่วยศาสตราจารย์พรทิพย์ ศิริสุนทราลักษณ์ 
กรรมการ 

9. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ศรีวิกรณ์ ดิษฐอุดมโพธิ์ 

กรรมการ 

10. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ธีรารัตน์ อิทธิโสภณกุล 
กรรมการ 

11. ผู้ช่วยศาสตราจารย์นันทรัตน์ ณ นครพนม 
กรรมการ 

12. ผู้ช่วยศาสตราจารย์อุลิสาณ์ พาชีครีพาพล 

กรรมการ 

13. ผู้ช่วยศาสตราจารย์พิสิฏฐ์ ธรรมวิถี 

กรรมการ 

14. ผู้ช่วยศาสตราจารย์พิสุทธิ หนักแน่น 

กรรมการ 

15. ผู้ช่วยศาสตราจารย์วาสินี จันทร์นวล 

กรรมการ 

16. อาจารย์วิไลพร ไกรสุวรรณ 


กรรมการ 

17. รองศาสตราจารย์นวดล เพ็ชรวัฒนา 

กรรมการ 

18. ผู้ช่วยศาสตราจารย์พัชรกมน หนูเอียด 

กรรมการ 

19. อาจารย์สุจินดา จิตต์ใจฉ่ำ 


กรรมการ 

20. อาจารย์เฉลา เทพเฉลิม 


กรรมการ 

21. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ปรมาภรณ์ เกิดทรัพย์ 

กรรมการ 

22. ผู้ช่วยศาสตราจารย์กมลชัย ชะเอม 

กรรมการ 

23. อาจารย์สุภาภรณ์ โสภณพัฒนะโภคา 

กรรมการ 

24. อาจารย์ชลินันท์ เพ็งสุข 


กรรมการ 

25. นางสาวไพจิตรี ป่าขมิ้น 


กรรมการ 

26. นางสาวกรองกาญจน์ มณีรักษ์ 


กรรมการ 

27. นางสาวสุพรรณา แดงเจริญ 


กรรมการ 

28. นางสาวกมลวรรณ เกตุโกมุท 


กรรมการ 

29. นางสาวนัยนา ตั้งใจดี 



กรรมการและเลขานุการ 

ระยะเวลาการดำเนินงาน 1 ธันวาคม 2562- 8 กรกฎาคม 2563 

สถานที่ดำเนินงาน มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ อำเภอองครักษ์ จังหวัดนครนายก และ พื้นที่จังหวัดนครนายก 

วิธีการดำเนินโครงการ
กิจกรรมที่ 1 การพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอาหารจากวัตถุดิบจังหวัดนครนายก (การพัฒนาผลิตภัณฑ์สร้างสรรค์จากมะดัน) 

สถานที่ มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ และชุมชนต่างๆในจังหวัดนครนายก 

จังหวัด นครนายก 
ระยะเวลาดำเนินการ 1 กุมภาพันธ์ 2563 ถึง มีนาคม 2563 

ผู้เข้าร่วมโครงการ
ผู้เข้าร่วมภายในหน่วยงาน/มหาวิทยาลัย จำนวน 10 คน ได้แก่ 
1. บุคลากรคณะเทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์การเกษตร 10 คน 

ผู้เข้าร่วมภายนอกมหาวิทยาลัย (นิสิต/บุคคลทั่วไป) จำนวน 30 คน ได้แก่ 

1. สมาชิกชุมชนในเขตจังหวัดนครนายกและใกล้เคียงและนิสิต 30 คน 

กิจกรรมที่ 2 การพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอาหารจากวัตถุดิบจังหวัดนครนายก (การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารหมักจากมะดัน) 

สถานที่ มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ และชุมชนต่างๆในจังหวัดนครนายก 

จังหวัด นครนายก ระยะเวลาดำเนินการ 1 กุมภาพันธ์ ถึง 31 พฤษภาคม 2563
ผู้เข้าร่วมโครงการ
ผู้เข้าร่วมภายในหน่วยงาน/มหาวิทยาลัย จำนวน 5 คน ได้แก่ 
1. บุคลากรคณะเทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์การเกษตร 5 คน 

ผู้เข้าร่วมภายนอกมหาวิทยาลัย (นิสิต/บุคคลทั่วไป) จำนวน 35 คน ได้แก่ 

1. สมาชิกชุมชนในเขตจังหวัดนครนายกและใกล้เคียงและนิสิต 35 คน 

กิจกรรมที่ 3 การพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอาหารจากวัตถุดิบจังหวัดนครนายก (การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากวัตถุดิบท้องถิ่นจังหวัดนครนายก) 

สถานที่ มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ และชุมชนต่างๆในจังหวัดนครนายก 

จังหวัด นครนายก ระยะเวลาดำเนินการ 1 มกราคม 2563 ถึง มีนาคม 2563 (เนื่องจากสถานการณ์โควิด-19) 

ผู้เข้าร่วมโครงการ
ผู้เข้าร่วมภายในหน่วยงาน/มหาวิทยาลัย จำนวน 10 คน ได้แก่ 
1. บุคลากรคณะเทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์การเกษตร 10 คน 

ผู้เข้าร่วมภายนอกมหาวิทยาลัย (นิสิต/บุคคลทั่วไป) จำนวน 30 คน ได้แก่ 

1. สมาชิกชุมชนในเขตจังหวัดนครนายกและใกล้เคียงและนิสิต 30 คน 

กิจกรรมที่ 4 การพัฒนานวัตกรรมการจัดการและการลดขยะพลาสติกเพื่อใช้ในแหล่งท่องเที่ยวจังหวัดนครนายก 

สถานที่ มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ และชุมชนต่างๆในจังหวัดนครนายก 

จังหวัด นครนายก 

ระยะเวลาดำเนินการ 1 มกราคม 2563 ถึง 12 มีนาคม 2563 (เนื่องจากสถานการณ์โควิด-19) 

ผู้เข้าร่วมโครงการ
ผู้เข้าร่วมภายในหน่วยงาน/มหาวิทยาลัย จำนวน 5 คน ได้แก่ 
1. บุคลากรคณะเทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์การเกษตร 5 คน 

ผู้เข้าร่วมภายนอกมหาวิทยาลัย (นิสิต/บุคคลทั่วไป) จำนวน 35 คน ได้แก่ 

1. สมาชิกชุมชนในเขตจังหวัดนครนายกและใกล้เคียงและนิสิต 35 คน 

กิจกรรมที่ 5 การเสวนา และเผยแพร่ความรู้ตามความต้องการชุมชนเพื่อการพัฒนาต่อยอดผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์ 

สถานที่ มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ และชุมชนต่างๆในจังหวัดนครนายก 

จังหวัด นครนายก ระยะเวลาดำเนินการ 1 มิถุนายน 2563 ถึง 15 กรกฎาคม 2563 

ผู้เข้าร่วมโครงการ
ผู้เข้าร่วมภายในหน่วยงาน/มหาวิทยาลัย จำนวน 10 คน ได้แก่ 
1. บุคลากรคณะเทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์การเกษตร 10 คน 

ผู้เข้าร่วมภายนอกมหาวิทยาลัย (นิสิต/บุคคลทั่วไป) จำนวน 40 คน ได้แก่ 

1. สมาชิกชุมชนในเขตจังหวัดนครนายกและใกล้เคียงและนิสิต 40 คน 

งบประมาณ
ได้รับจัดสรรงบประมาณ 300,000.00 บาท 

ใช้จ่ายจริง 137,975.78 บาท 

คงเหลือ 162,024.22 บาท 

ส่วนที่ 2
รายงานผลการดำเนินโครงการบริการวิชาการแก่ชุมชน 

การบูรณาการ 

การบูรณาการกับพันธกิจด้านการเรียนการสอน 
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	2. ทชว101 เทคโนโลยีชีวภาพและผลิตภัณฑ์การเกษตรเบื้องต้น
	นิสิตได้รับทราบปัญหาจากชุมชน ได้ฝึกคิดแก้ไขปัญหา และออกแบบวางแผนการทดลอง แต่ได้รับผลกระทบจากสภาวะโรคระบาด COVID-19 ทำให้ไม่สามารถปฏบิติงานจนสำเร็จลุล่างได้

	3. ทชว211 เทคโนโลยีการหมัก
	นิสิตได้รับทราบปัญหาจากชุมชน ได้ฝึกคิดแก้ไขปัญหา และออกแบบวางแผนการทดลอง แต่ได้รับผลกระทบจากสภาวะโรคระบาด COVID-19 ทำให้ไม่สามารถปฏบิติงานจนสำเร็จลุล่างได้

	4. ทชว323 จุลชีววิทยาอุตสาหกรรม
	นิสิตได้รับทราบปัญหาจากชุมชน ได้ฝึกคิดแก้ไขปัญหา และออกแบบวางแผนการทดลอง แต่ได้รับผลกระทบจากสภาวะโรคระบาด COVID-19 ทำให้ไม่สามารถปฏิบัติงานจนสำเร็จลุล่างได้

	5. วอภ 414 วัตถุเจือปนอาหาร
	1. บูรณาการกับการเรียนการสอนรายวิชา วอภ 343 สารผสมและวัตถุเจือปนอาหาร เพื่อพัฒนาพัฒนาสูตรและกระบวนการผลิตน้ำจิ้มซีฟู้ดมะดันบรรจุขวดแก้วปิดสนิท
2. นิสิตได้ฝึกการใช้วัตถุเจือปนอาหารในการผลิตน้ำจิ้มซีฟู้ดมะดันสูตรลดเกลือ การคำนวณปริมาณที่สามารถใช้ได้ในอาหารและการกล่าวอ้างตามกฎหมาย

	6. FSN 442 การพัฒนาผลิตภัณฑ์/FSN 401 การจัดการธุรกิจอาหาร
	ยกเลิกเนื่องจากสถานการณ์การระบาด COVID 19 เนื่องจากนิสิตยังทำการทดลองผลิตน้ำจิ้มซีฟู้ดมะดันสูตรลดเกลือไม่เสร็จสิ้น แต่ต้องงดการเรียนการสอนไปก่อน จึงยังไม่ได้มีการดำเนินการในวิชา FSN442 และ FSN401

	7. นอธ 112 เทคนิคการประกอบอาหาร/ นอธ 141 ปฏิบัติการเทคนิคการประกอบอาหาร
	นิสิตได้ทำการศึกษาปัญหาและหาแนวทางแก้ไขปัญหาผลิตภัณฑ์อาหาร เช่น แก้ปัญหาการอมน้ำมันในผลิตภัณฑ์ปลาร้าทอด ปลาดุกผัดพริกของ การแตกเปราะของแป้งกุ่ยช่ายเมื่อนำไปแช่เย็น การแข็งตัวของขนมจีบเมื่อนำไปแช่แข็ง แต่ยังไม่ได้นำผลการศึกษาไปเผยแพร่เนื่องจากดิตสถานการณ์แพร่ระบาดของเชื้อไวรัส COVID-19


ผลประเมินการบูรณาการ ☐ บรรลุ ☑ ไม่บรรลุ 

ผลประเมินความพึงพอใจที่มีต่อโครงการ (90 % สำหรับกิจกรรมที่ 5 ซึ่งดำเนินการแล้วเสร็จ) 
สภาพการณ์ก่อนการเปลี่ยนแปลงที่เกิดขึ้น 

กิจกรรมที่ 1 โดยส่วนใหญ่เป็นผู้ประกอบการที่ผลิตและขายอาหารแปรรูปรายเล็ก ผลิตที่บ้านและออกขายตามตลาด หรือ หน้าร้าน และมีบางรายผลิตเพื่อส่งขายทางออนไลน์ หรือส่งขายให้กับผู้ประกอบการในต่างจังหวัด
กิจกรรมที่ 2 มะดันเป็นผลไม้และเครื่องปรุงที่มีรสเปรี้ยว โดยมักนำผลมาบริโภคสด และสามารถนำมาแปรรูป เป็น มะดันดองซึ่งเป็นกระบวนการเพื่อยืดอายุการเก็บรักษา หรือชะลอการเสื่อมเสียของผลมะดัน โดยหนึ่งในวิธีการถนอมอาหารที่นิยมได้แก่ การแช่หรือการดองในของเหลว เช่นน้ำเกลือ ที่ความเข้มข้นสูง ถึง 20-30% แต่หากบริโภคเกลือมากเกินไปอาจส่งผลเสียต่อสุขภาพ เป็นผลให้ความดันเลือดสูงกว่าปกติ และอาจเป็นสาเหตุนำไปสู่การเกิดโรคไต โรคหัวใจ หรือโรคเรื้อรัง ต่างๆ ได้ ดังนั้นการลดเกลือในอาหารหมักดองจึงเป็นส่วนหนึ่งในการลดปริมาณเกลือที่บริโภคต่อวัน เพื่อสุขภาพที่ดีของคนไทย ด้วยเหตุนี้ สาขาวิชาเทคโนโลยีชีวภาพจึงสนใจศึกษาผลของแบคทีเรียที่ผลิตกรดแลคติกต่อคุณภาพของมะดันดอง เนื่องจากในกระบวนการดองนั้น มีความแตกต่างของการควบคุม สภาวะ และปัจจัยต่าง ๆ ได้แก่ วัตถุดิบเริ่มต้น ปริมาณและชนิดของเกลือ อุณหภูมิ และระยะเวลาการดอง ในปัจจุบันกระบวนการผลิตอาหารหมักส่วนมากยังคงอาศัยแบคทีเรียผลิตกรดแลคติกที่ปนเปื้อนมากับวัตถุดิบซึ่งหากมีแบคทีเรียดังกล่าวในจำนวนไม่มากพอที่จะทำให้เกิดการหมักขึ้นได้ จะส่งผลให้ไม่สามารถควบคุมการหมักให้ได้คุณภาพที่ไม่สม่ำเสมอ ซึ่งปัจจัยเหล่านี้ ส่งผลต่อคุณภาพของผลิตภัณฑ์ ทำให้ได้คุณภาพ ที่ไม่แน่นอน ขาดความสม่ำเสมอ และกลิ่นไม่พึงประสงค์ ดังนั้นการใช้จุลินทรีย์บริสุทธิ์ และสายพันธุ์ที่มีประสิทธิภาพสูง จึงง่ายต่อการควบคุมการผลิตอาหารหมักดอง ช่วยเพิ่มประสิทธิภาพของผลิตภัณฑ์ให้มีกลิ่นรสที่ดี และสร้างความแปลกใหม่ให้กับอาหาร โดยจะศึกษากรรมวิธีการผลิตแบบดั้งเดิมและแบบใช้หัวเชื้อ Lactobacillus spp. ที่ส่งผลต่อการเปลี่ยนแปลง ทางกายภาพ เคมี และจุลชีววิทยาของมะดันดองระหว่างกระบวนการหมัก แต่เนื่องจากเกิดสภาวะโรคระบาด COVID-19 สถานศึกษาถูกปิด และไม่สามารถลงพื้นที่ชุมชน ทำให้ไม่สามารถปฏิบัติงานจนสำเร็จลุล่างได้
กิจกรรมที่ 3 ชุมชนแปรรูปมะดันในจังหวัดนครนายก (วิสาหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านบางควายลุย ต.บางอ้อ อ.บ้านนา จ.นครนายก) จำหน่ายผลิตภัณฑ์เห็ดแปรรูป มะดันแปรรูป ขนมอบ ฯลฯ โดยวิสาหกิจชุมชนกลุ่มนี้สามารถแปรรูปผลิตผลการเกษตรเป็นผลิตภัณฑ์อาหาร แต่ ผลิตภัณฑ์ไม่หลากหลาย ซ้ำกัน ผลิตภายในครัวเรือน ใช้เทคโนโลยีพื้นบ้าน ไม่สามารถขออนุญาตผลิตภัณฑ์และสถานที่ผลิตตามเกณฑ์ของสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา (อย) หรือมาตรฐานอื่น เนื่องจากไม่มีเงินทุนเพื่อจัดหาเครื่องจักรและอุปกรณ์ในการผลิต ไม่สามารถเข้าถึงเทคโนโลยีที่เหมาะสม และขาดบุคลากรที่มีความรู้และทักษะการเป็นผู้ประกอบการ ความสร้างสรรค์และนวัตกรรม การผลิตผลิตภัณฑ์อาหารที่มีคุณภาพ ปลอดภัย และมีคุณประโยชน์ต่อสุขภาพ การควบคุมคุณภาพและความปลอดภัยอาหาร และกฎหมายอาหาร สำหรับน้ำจิ้มซีฟู้ดมะดัน วิสาหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านบางควายลุยได้รับการถ่ายทอดเทคโนโลยีจากคณะฯ เมื่อปีที่ผ่านมา แต่ผลิตภัณฑ์น้ำจิ้มซีฟู้ดที่ผลิตได้ยังขาดความคงตัว มีความหนืดเปลี่ยนแปลง เกิดการตกตะกอน และยังมีการใช้ผงปรุงรส ดังนั้นทางสาขาวิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการจึงจะเข้าไปช่วยปรับปรุงสูตร รวมทั้งสูตรลดเกลือ และทดลองขยายขนาดการผลิตเพื่อเพิ่มช่องทางการตลาด
กิจกรรมที่ 4 ชาวบ้าน/แม่ค้าในชุมชนบริเวณสี่แยกบางอ้อ อ.บ้านนา จ.นครนายก ใช้ถุงพลาสติกในการใส่ผลไม้หรืออาหารให้กับนักท่องเที่ยวจึงก่อให้เกิดขยะพลาสติกเป็นจำนวนมากกระจายอยู่ตามถนน แหล่งน้ำ และคูคลองต่าง ๆ ส่งผลเสียต่อภาพลักษณ์การท่องเที่ยวของจังหวัดนครนายก
กิจกรรมที่ 5 กลุ่มประชาชน ผู้ประกอบการอาหารและเกษตร คณาจารย์ และนิสิต ที่อยู่ภายในสภาวะ New Normal มีการรักษาระยะห่าง social distancing
การมีส่วนร่วมและการยอมรับของชุมชนเป้าหมาย 

กิจกรรมที่ 1 ชุมชนหรือกลุ่มผู้ประกอบการยินดีให้ทางคณะใช้ปัญหาของผลิตภัณฑ์เป็นโจทย์เพื่อใช้ในการบูรณาการกับการเรียนการสอน ยังสอนกระบวนการผลิตให้กับนิสิตอีกด้วย
กิจกรรมที่ 2 ได้รับผลกระทบจากสภาวะโรคระบาด COVID-19 สถานศึกษาถูกปิด และไม่สามารถลงพื้นที่ชุมชน ทำให้ไม่สามารถปฏิบัติงานจนสำเร็จลุล่างได้
กิจกรรมที่ 3 ยังมิได้มีการถ่ายทอดเทคโนโลยี
กิจกรรมที่ 4 นิสิตที่เรียนรายวิชา ทนก124 พลาสติก ได้รับโจทย์ในการสร้างสรรค์/ออกแบบระบบการจัดการขยะ และการลดปริมาณขยะ โดยให้นิสิตลงพื้นที่เป้าหมายเพื่อสำรวจ และเก็บรวบรวมข้อมูลจากการพูดคุย/สอบถามชาวบ้าน/แม่ค้าในชุมชน จากนั้นให้นิสิตกลับมาคิดวิเคราะห์ และออกแบบระบบการจัดการขยะ พร้อมทั้งทำต้นแบบ และทดสอบความเป็นไปได้ของผลิตภัณฑ์ที่นิสิตนำเสนอ เพื่อให้ชาวบ้าน/แม่ค้าในชุมชนได้ตระหนักถึงปัญหาขยะ และร่วมกันรักษาสิ่งแวดล้อมให้จังหวัดนครนายกเป็นแหล่งท่องเที่ยวที่สะอาด ปราศจากขยะ
กิจกรรมที่ 5 เข้าฟังการเสวนาและมีการถามตอบในการเสวนากับวิทยากร
กระบวนการที่ทำให้เกิดการเปลี่ยนแปลงที่เกิดขึ้น 

กิจกรรมที่ 1 คณาจารย์และตัวแทนนิสิตได้ลงไปศึกษาปัญหาแล้วนำปัญหาของแต่ละผลิตภัณฑ์กลับมาศึกษาและทดลองแก้ปัญหาโดยใช้กระบวนการคิดและแก้ปัญหาทางวิทยาศาสตร์ในห้องทดลอง
กิจกรรมที่ 2 ได้รับผลกระทบจากสภาวะโรคระบาด COVID-19 สถานศึกษาถูกปิด และไม่สามารถลงพื้นที่ชุมชน ทำให้ไม่สามารถปฏิบัติงานจนสำเร็จลุล่างได้
กิจกรรมที่ 3 ตัวแทนวิสาหกิจชุมชนเข้าร่วมพัฒนาสูตรและกระบวนการผลิตน้ำจิ้มซีฟู้ดมะดันบรรจุขวดแก้วปิดสนิท และเข้าร่วมอบรมการขยายการผลิตน้ำจิ้มซีฟู้ดมะดันเชิงพาณิชย์ ณ สถานประกอบการรับจ้างผลิตที่สามารถขออนุญาตผลิตภัณฑ์  โดยตามแผนการดำเนินงาน หลังจากนิสิตพัฒนาสูตรและกระบวนการผลิตน้ำจิ้มซีฟูดส์จากมะดัน (สูตรปกติ และสูตรลดเกลือ) แล้ว จะมีการถ่ายทอดความรู้ให้แก่ชุมชนเกี่ยวกับ สูตร กระบวนการผลิต และการทดลองขยายขนาดการผลิตเพื่อเพิ่มช่องทางการตลาด แต่เนื่องจากสถานการณ์การระบาดของ COVID 19 ทำให้ต้องงดกิจกรรมในโครงการ ซึ่งจะต้องมีการทำงานร่วมกันในระยะยาวระหว่างนักวิจัย นิสิต และชุมชน
กิจกรรมที่ 4 เนื่องจากสถานการณ์โควิท-19 ทำให้ไม่สามารถนำต้นแบบผลิตภัณฑ์ที่นิสิตได้ออกแบบไปทดสอบการใช้งาน
กิจกรรมที่ 5 แนวทางที่ได้จากการเสวนา ข้อคิด และการปรับตัวต่างๆที่ได้จากการเสวนา
ความรู้ความเชี่ยวชาญที่ใช้ในการทำให้เกิดการเปลี่ยนแปลง 

กิจกรรมที่ 1 ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์การอาหารและการติดต่อประสานงาน
กิจกรรมที่ 2 การพัฒนาสูตรของผลิตภัณฑ์อาหารหมัก และการใช้หัวเชื้อจุลินทรีย์ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์
กิจกรรมที่ 3 ความรู้เกี่ยวกับการใช้วัตถุเจือปนอาหาร และการขยายการผลิตเชิงพาณิชย์
กิจกรรมที่ 4 นิสิตสามารถคิด วิเคราะห์ปัญหาขยะในพื้นที่เป้าหมาย และสามารถสร้างสรรค์ระบบการจัดการขยะได้
กิจกรรมที่ 5 ประสบการณ์จากวิทยากร
การคาดการณ์สิ่งที่จะตามมาหลังจากการเปลี่ยนแปลงได้เกิดขึ้นแล้ว
การเกิดเครือข่ายพันธมิตร
กิจกรรมที่ 1 เกิดภาพลักษณ์ที่ดีของมหาวิทยาลัยในการเป็นมหาวิทยาลัยรับใช้สังคม เป็นที่พึ่งของชาวบ้าน
กิจกรรมที่ 2 เกิดเครือข่ายระหว่างชุมชนกับมหาวิทยาลัย เพื่อแลกเปลี่ยนองค์ความรู้ระหว่างกันได้
กิจกรรมที่ 3 มหาวิทยาลัย วิสาหกิจชุมชนแปรรูปอาหารในจังหวัดนครนายก และโรงงานบริการนวัตกรรมอาหาร 
สถาบันวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย (วว.)
กิจกรรมที่ 4 เกิดการประสานงานกับหน่วยงานในระดับชุมชน ได้รับรู้ถึงปัญหาและความต้องการในการลดปัญหาขยะพลาสติก
กิจกรรมที่ 5 เกิดการสร้างเครือข่ายพันธมิตรกับกลุ่มอื่นๆ
การพัฒนาตนเองอย่างต่อเนื่องของพื้นที่
กิจกรรมที่ 1 ชุมชนได้รับการถ่ายทอดความรู้ มีการพัฒนากระบวนการคิด และสามารถติดต่อมหาวิทยาลัยเพื่อแก้ไขปัญหาต่างๆได้ในอนาคต
กิจกรรมที่ 2 ชุมชนนำสูตรและกระบวนการผลิตไปใช้เพื่อพัฒนาผลิตภัณฑ์
กิจกรรมที่ 3
3.1 ความสามารถในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารจากวัตถุดิบในพื้นที่ การแปรรูป และการใช้วัตถุเจือปนอาหารอย่างเหมาะสม ให้ได้ผลิตภัณฑ์อาหารที่มีคุณภาพ ปลอดภัย และมีคุณประโยชน์ต่อสุขภาพ และมีความสามารถในการต่อยอดขยายการผลิตเชิงพาณิชย์
3.2 ชุมชนมีรายได้เพิ่มขึ้นและสามารถพึ่งพาตนเองได้จากผลิตผลทางการเกษตรในพื้นที่
กิจกรรมที่ 4 ชาวบ้าน/แม่ค้าในชุมชนตระหนักถึงปัญหาขยะพลาสติก เลิกใช้พลาสติกชนิดใช้ครั้งเดียวทิ้ง และร่วมกันรักษาสิ่งแวดล้อมเพื่อให้เป็นแหล่งท่องเที่ยวที่สะอาด ปราศจากขยะ
กิจกรรมที่ 5 จากการเสวนาทำให้คณะและมหาวิทยาลัยเป็นที่รู้จักเพิ่มมากขึ้นซึ่งจะทำให้ผู้ประกอบการที่ต้องการพัฒนารู้จักคณะและมหาวิทยาลัยเข้ามาปรึกษาและได้รับการพัฒนาอย่างต่อเนื่อง
การประเมินผลลัพธ์การเปลี่ยนแปลงที่เกิดขึ้น
ผลผลิต
กิจกรรมที่ 1 องค์ความรู้ในการแก้ไขปัญหาผลิตภัณฑ์อาหาร การบูรณาการการเรียนการสอนกับการบริการวิชาการ
กิจกรรมที่ 3 สูตรและกระบวนการผลิตน้ำจิ้มซีฟู้ดมะดันสูตรลดเกลือ
กิจกรรมที่ 4 ได้ต้นแบบผลิตภัณฑ์ที่เป็นบรรจุภัณฑ์ย่อยสลายได้เพื่อทดแทนถุงพลาสติกชนิดใช้ครั้งเดียวทิ้ง
กิจกรรมที่ 5 แนวความคิดในการปรับตัวของภาคธุรกิจอาหารและเกษตรในยุค New Normal

ผลลัพธ์
กิจกรรมที่ 2 ผู้ประกอบการมีการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารที่น่าจะส่งผลให้ยอดจำหน่ายดีขึ้น
กิจกรรมที่ 3 ต้นแบบผลิตภัณฑ์น้ำจิ้มซีฟู้ดมะดันสูตรลดเกลือ และเทคโนโลยีการขยายกำลังการผลิตที่ผู้ประกอบการสามารถต่อยอดได้
กิจกรรมที่ 4 
4.1 เกิดการประสานงานกับหน่วยงานในระดับชุมชน ได้รับรู้ถึงปัญหา และความต้องการสร้างเครือข่ายการบริการวิชาการกับชุมชน
4.2 มหาวิทยาลัยมีภาพลักษณ์ที่ดีในการเป็นมหาวิทยาลัยรับใช้สังคม และเป็นที่ยอมรับในชุมชน
4.3 เสริมสร้างอัตลักษณ์ด้านการสื่อสารให้กับนิสิต
4.4 ลดปริมาณการใช้พลาสติกชนิดใช้ครั้งเดียวทิ้ง และเป็นการเพิ่มมูลค่าให้กับสินค้าจากการใช้บรรจุภัณฑ์ย่อยสลายได้
กิจกรรมที่ 5 ผู้ประกอบการ นิสิต และคณาจารย์รู้จักการปรับตัวในสภาวะ New Normal และปรับตัวให้เข้ากับสถานการณ์ได้อย่างเหมาะสม
ผลกระทบ
กิจกรรมที่ 1 เกิดภาพลักษณ์ที่ดีของมหาวิทยาลัย และผู้ประกอบการมีรายได้เพิ่มมากขึ้น
กิจกรรมที่ 3 ผู้ประกอบการและกลุ่มแปรรูปมะดันมีรายได้เพิ่มขึ้นจากการขายน้ำจิ้มซีฟู้ดมะดันสูตรลดเกลือ
กิจกรรมที่ 4 ทำให้ชาวบ้าน/แม่ค้าในชุมชนได้ตระหนักถึงผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อมที่เกิดจากการใช้พลาสติก และร่วมมือกันงดใช้ถุงพลาสติก ทำให้ชุมชมกลายเป็นแหล่งท่องเที่ยวที่สะอาด
กิจกรรมที่ 5 คณะและมหาวิทยาลัยเป็นที่รู้จัก
แนวทางการติดตามและธำรงรักษาพัฒนาการให้เกิดขึ้นให้คงอยู่ต่อไป 

กิจกรรมที่ 3 ติดตามการดำเนินการของวิสาหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านบางควายลุย ต. บางอ้อ อ.บ้านนา จ.นครนายก และวิสาหกิจชุมชนกลุ่มอื่นที่เข้าร่วมอบรม รวมถึงสร้างเครือข่ายกับแกนนำในชุมชนและมีผู้เชี่ยวชาญให้คำปรึกษาแก่ชุมชน และควรมีการทำกิจกรรมลักษณะนี้อย่างสม่ำเสมอ
	จุดเด่นของโครงการ
	จุดด้อยของโครงการ

	กิจกรรมที่ 1 เกิดการบูรณาการการเรียนการสอนกับการบริการวิชาการ
กิจกรรมที่ 2 นักวิจัยมีความเชี่ยวชาญในการพัฒนาสูตรของผลิตภัณฑ์อาหารหมัก และหัวเชื้อจุลินทรีย์ที่ใช้
กิจกรรมที่ 3
3.1 ปรับปรุงคุณภาพผลิตภัณฑ์น้ำจิ้มซีฟู้ดสูตรดั้งเดิมและเพิ่มสูตรลดเกลือด้วยการใช้วัตถุเจือปนอาหารที่เหมาะสมและปลอดภัย 
3.2 ได้เทคโนโลยีการขยายกำลังการผลิตที่ไม่ต้องลงทุนเครื่องจักร อาคารโรงงาน
กิจกรรมที่ 4
4.1 ได้แนวทางในการจัดการปัญหาขยะพลาสติกให้กับแหล่งท่องเที่ยว 
4.2 นิสิตได้ฝึกการใช้ความคิดสร้างสรรค์ที่ได้เรียนมาในการแก้ปัญหาที่เกิดขึ้นจริงกับชุมชน
กิจกรรมที่ 5 วิทยากรมีข้อมูลและให้มุมมองที่เป็นประโยชน์กับด้านอาหารและเกษตร 
	กิจกรรมที่ 1 ระยะเวลาสั้น และ กลุ่มผู้ประกอบการมีขนาดเล็ก
กิจกรรมที่ 2 ตัวอย่างมะดันที่ออกผลผลิตตามฤดูกาล ทำให้ไม่สามารถจัดหาตัวอย่างมาใช้ได้งานได้ตลอดปี
กิจกรรมที่ 3
3.1 ความพร้อมทางด้านเทคโนโลยีของชุมชน
3.2 ความพร้อมทางด้านเงินทุนในการจ้างผลิต
กิจกรรมที่ 5 ขาดการประชาสัมพันธ์ 

	ปัญหาและอุปสรรค
	แนวทางปรับปรุงและพัฒนา

	เกิดการระบาดของโรค COVID-19 ทำให้สถานศึกษาต้องปิดทำการและไม่สามารถลงพื้นที่ชุมชนได้ จึงต้องยกเลิกการดำเนินโครงการกลางคันจำนวน 4 กิจกรรม 
	กิจกรรมที่ 1 ควรมุ่งที่กลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่มีศักยภาพและมีความต้องการในการพัฒนาอย่างจริงจัง
กิจกรรมที่ 2 นำแนวคิดและแผนการทดลองที่ได้วางไว้ มาต่อยอดในรายวิชาที่เกี่ยวข้องในปีการศึกษาถัดไป
กิจกรรมที่ 3 นำโจทย์ปัญหาเดิม หรือแนวคิดการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชน (การสร้างผลิตภัณฑ์ต้นแบบจากวัตถุดิบท้องถิ่นแบบชุมชนมีส่วนร่วม การทดลองขยายกำลังการผลิต และการให้ความรู้การขยายกำลังการผลิตด้วยการจ้างผลิต) ไปปรับสำหรับโครงการบริการวิชาการในปีต่อไป
กิจกรรมที่ 5 ควรทำการประชาสัมพันธ์ให้มากกว่านี้ ควรให้ส่วนของโสตหรือการผลิตสื่อช่วยในการจัดเตรียมการถ่ายทอด online สด 


                                                                                (อาจารย์ ดร.ธนัท อมาตยกุล)
                                                                                         หัวหน้าโครงการ              

ส่วนที่ 3
ภาคผนวก รูปภาพประกอบการดำเนินโครงการบริการวิชาการแก่ชุมชน 

กิจกรรมที่ 1 การพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอาหารจากวัตถุดิบจังหวัดนครนายก (การพัฒนาผลิตภัณฑ์สร้างสรรค์จากมะดัน)
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คณาจารย์และนิสิตสำรวจข้อมูล วันที่ 6 กุมภาพันธ์ 2563 
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คณาจารย์และนิสิตสำรวจข้อมูล วันที่ 6 กุมภาพันธ์ 2563 
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คณาจารย์และนิสิตสำรวจข้อมูล วันที่ 6 กุมภาพันธ์ 2563 
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คณาจารย์และนิสิตสำรวจข้อมูล วันที่ 6 กุมภาพันธ์ 2563 
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คณาจารย์และนิสิตสำรวจข้อมูล วันที่ 6 กุมภาพันธ์ 2563 
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คณาจารย์และนิสิตสำรวจข้อมูล วันที่ 6 กุมภาพันธ์ 2563 

กิจกรรมที่ 3 การพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอาหารจากวัตถุดิบจังหวัดนครนายก (การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากวัตถุดิบท้องถิ่นจังหวัดนครนายก)
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ภาพที่ 1 ส่วนผสมของน้ำจิ้มซีฟู้ดลดเกลือ 
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ภาพที่ 2 การเตรียมน้ำจิ้มซีฟู้ดลดเกลือ 
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ภาพที่ 3 นิสิตที่เรียนในรายวิชาวอภ 414 วัตถุเจือปนอาหาร ขณะเตรียมน้ำจิ้มซีฟู้ด 
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ภาพที่ 4 น้ำจิ้มซีฟู้ดลดเกลือจากการทดลองสูตรครั้งแรก 

กิจกรรมที่ 4 การพัฒนานวัตกรรมการจัดการและการลดขยะพลาสติกเพื่อใช้ในแหล่งท่องเที่ยวจังหวัดนครนายก
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การสำรวจพื้นที่เมื่อวันที่ 29 มกราคม 2563
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การบูรณาการในรายวิชา 
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การบูรณาการในรายวิชา 

กิจกรรมที่ 5 การเสวนา และเผยแพร่ความรู้ตามความต้องการชุมชนเพื่อการพัฒนาต่อยอดผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์
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รูปประชาสัมพันธ์กิจกรรม 
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กิจกรรมเสวนาวันที่ 8 กรกฎาคม 2563 
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กิจกรรมเสวนาวันที่ 8 กรกฎาคม 2563 
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กิจกรรมเสวนาวันที่ 8 กรกฎาคม 2563 
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กิจกรรมเสวนาวันที่ 8 กรกฎาคม 2563 
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กิจกรรมเสวนาวันที่ 8 กรกฎาคม 2563 
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กิจกรรมเสวนาวันที่ 8 กรกฎาคม 2563 

